
 

Sylvester-Menü

Aperitif

Glas Champagner

***

I. Gang zur Auswahl

Pürierte Linsensuppe mit Croutons

Steinpilzrahmsuppe

***

II. Gang

Gemischter Vorspeisenteller 
Krabbencocktail, Sigara Börek,  Schafskäse, gebratene Aubergine und Zucchini, 

Honigmelone, Artischockenpaste

***

III. Gang zur Auswahl

Grillteller „Noel“, Medallions gegrillt vom Rind, Huhn, Kalb und Lamm dazu cremiger Blattspinat 
mit Pfifferlingen an Istanbul-Reis

Fischteller „Mare“, Riesengarnelen, Schwertfisch und Thunfischsteak vom Grill, 
Spinat und Rosmarin-Kartoffeln

Gefülltes Huhn, mit Datteln, Korinthen, Pinienkernen, Aprikosen und Feigen, 
in einer Fruchtsauce an Mandelreis und Gemüse

„Myra Izgara“ , Lammrückenfilet , rosa gegrillt in Rotwein-Spitzmorchel-Sauce 
an Kartoffelgratin und Gemüse

***

Dessert zur Auswahl

Schokoladensouffle mit frischen Früchten, Vanilleeis und Sahne

Creme Brule

Hausgemachte Baklava mit frischen Früchten und Sahne

59,00 € pro Person

Mitternachts-Champagner, 0,7l Flasche………… 50,00 €
Mitternachts-Champagner, 0,1l Glas……………..7,00 €


